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ΤΕΧΝΙΚΗ ΣΧΟΛΗ ΛΑΡΝΑΚΑΣ
ΕΤΟΣ 20…. – 20….
ΚΑΤΕΥΘΥΝΣΗ: 	ΠΡΑΚΤΙΚΗ
ΚΛΑΔΟΣ: 		ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΩΝ ΚΑΙ ΕΠΙΣΙΤΙΣΤΙΚΩΝ ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΩΝ
ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ: 	ΜΑΓΕΙΡΩΝ – ΤΡΑΠΕΖΟΚΟΜΩΝ
ΜΑΘΗΜΑ: 		ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΚΑΙ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑ ΤΡΑΠΕΖΟΚΟΜΙΑΣ
                                    Β’ ΕΤΟΣ

ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΡΙΑ:	ΑΝΤΡΙΑΝΗ ΜΑΝΩΛΗ 

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ:…………………
ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ ΜΑΘΗΤΗ/ΤΡΙΑΣ:……………………………………..
ΤΜΗΜΑ:…………………………

ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΑ

Επισκεφθείτε ένα Εστιατόριο της επιλογής σας και με βάση την εμπειρία σας σαν πελάτης αξιολογήστε την επαγγελματική αγωγή των σερβιτόρων σε σχέση με τους πιο κάτω παράγοντες:

1. Σωστή επικοινωνία (Νοηματική – γλώσσα του σώματος & Λεκτική Επικοινωνία – φιλικότητα, ευγένεια)
2. Επαγγελματική Εμφάνιση (Προσωπική Εμφάνιση και Υγιεινή)
3. Επαρκείς γνώσεις (μενού, πελατών, γλώσσα)
4. Δεξιότητες (επιδεξιότητα, παράθεση, αποκόμιση, ετοιμότητα)

Μπορείτε να συμπεριλάβετε φωτογραφικό υλικό από την εμπειρία σας για να τεκμηριώσετε τις απόψεις σας.

Δακτυλογραφήστε την μελέτη σας και τυπώστε την. 

ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΗΣΤΕ ΑΥΤΟ ΤΟ ΕΝΤΥΠΟ ΣΑΝ ΕΞΩΦΥΛΛΟ ΤΗΣ ΕΡΓΑΣΙΑΣ.



Ημερομηνία παράδοσης της Δραστηριότητας: ………………………………
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                                                   ΒΑΘΜΟΣ:

Υπογραφή Εκπαιδεύτριας:                                    
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